
Änderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen, entnehmen Sie bitte einer seperaten/extra Information zur Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch. Krebstiere, Eiern, Erdnüssen, Soja, Milch, 

Schalenfrüchten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren können trotz größter 

Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.

Änderungen des Speiseplanes vorbehalten

4,50 €

Dessert
Täglich wechselnde Desserts zum Portionspreis von 0,60 €

Salatteller vom Büffet + Topping nach Wahl ( Hirtenkäse, gek. Ei, Schinken und Käse) 4,50 €
Salat

Menü 4

Bistrokarte

Menü 3

Pasta Menü

4,50 €

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

Täglich wechselndes 

Pastagericht

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 mit 

Antioxidationsmittel, 5 mit Nitritpökelsalz und/ oder Nitrat

Täglich wechselndes 

Pastagericht

20 enthält glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20W Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, 21 

enthält Fisch/-erzeugnisse, 23 enthält Eier/-erzeugnisse, 25 enthält Soja/-erzeugnisse, 26 enthält Milch inkl. 

Laktose, 28 enthält Sellerie/-erzeugnisse, 29 enthält Senf/-erzeugnisse

5,50 €

Riesencurrywurst vom Schwein mit Currysauce

2,00 € / 0,90 €

Portion Pommes Frites

Allergene:

4,50 €

4,50 € 4,50 € 4,50 €

657 kcal/ 2794 kJ/ 21 g Fett/ 9380 mg ges. Fs/ 10780 mg Zucker/ 

2870 mg Salz

251 kcal/ 1058 kJ/ 1 g Fett/ 290 mg ges. Fs/ 4940 mg Zucker/ 650 

mg Salz

426 kcal/ 1788 kJ/ 19 g Fett/ 4230 mg ges. Fs/ 8370 mg Zucker/ 

3010 mg Salz

510 kcal/ 2140 kJ/ 11 g Fett/ 1120 mg ges. Fs/ 10570 mg Zucker/ 

7590 mg Salz

491 kcal/ 2066 kJ/ 15 g Fett/ 6740 mg ges. Fs/ 12580 mg Zucker/ 

4570 mg Salz

20W/25  Kräuterdip 26

 Cole Slaw 2/23/29

Menü 1

Klassisch

Menü 2

Vegetarisch

 Rahmchampignons 20/20W/26 Baguette 20/20W Sour Creme 23/26/29 Sojasauce,

 Langkornreis

1

Hausgemachte Frikadelle

 Kohlrabigemüse á la 

Creme
20/20W/26

Salzkartoffeln

Seelachs 21

Zitronen-Buttersauce 23/26

Petersilienkartoffeln 1

Kräuterhollandaise 23/26 1 Broccoligemüse 

1

20W

5,00 € 4,20 € 5,00 € 5,00 €

3/20W/23/2

6/28

"Dal Sabzi" Indische rote 

Linsensuppe 

7,50 €

457 kcal/ 1942 kJ/ 4 g Fett/ 1120 mg ges. Fs/ 3800 mg Zucker/ 2130 

mg Salz

746 kcal/ 3114 kJ/ 43 g Fett/ 6340 mg ges. Fs/ 8720 mg Zucker/ 

5560 mg Salz

363 kcal/ 1780 kJ/ 20 g Fett/ 10110 mg ges. Fs/ 9530 mg Zucker/ 

8820 mg Salz

Naturreis

Hähnchengeschnetzeltes 

mit Roter Kräutersauce 
Puten Cordon bleu

2/20/20W/2

6

25/28/29

Do15.05.2024

505 kcal/ 2116 kJ/ 24 g Fett/ 10340 mg ges. Fs/ 12410 mg Zucker/ 

5210 mg Salz

544 kcal/ 2271 kJ/ 33 g Fett/ 3570 mg ges. Fs/ 6150 mg Zucker/ 

10160 mg Salz

Frühlingsgemüse

Salzkartoffeln

Kasseler Braten 2/3/5

 Kartoffelgratin 26

Blumenkohlröschen

3/20W/23

Zusatzstoffe:

1/3/20/20W/

23/26

Mo 13.05.2024 Di Mi14.05.2024

7,00 € 7,50 €

Fr

Pfannkuchen

16.05.2024 17.05.2024

7,00 € 7,50 €

28 Gefüllte Backkartoffel 1/26 Vegetarische Frühlingsrolle
20/20W/23/

25

Schupfnudel-Gemüse-

Omelett

Gemüse Mix


